Menuemipfehlungen

Bruschetta (Klassisch)
mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Olivenol

Risotto
mit krdftigem Krustentierfond, rote Beete,
Cherrytomaten und Garnelen

Tonkabohnen Créme Briilée
mit lauwarmem Kirschragout

Gebratene Garnelen Spiefle
mit hausgemachtem Chutney und gerdstetem Brot

Pasta-Duo
mit Lammriicken, Knoblauch, Madeirawein und Fetakdse

Pochierte Rotweinbirne
mit Vanilleschaum und Mandel-Crumble

Kartoffel-Steinpilzsuppe
mit Bacon und Topinambur-Chips

Kross gebratenes Lachsfilet
mit Wurzelgemiise, gebratenen Kartoffeln
und cremiger Zitronen-Dill-Béchamelsauce

Dessertvariationen des Daniel's
die SiiBe-Verfiihrung aus dreierlei Desserts




Vorspeisen

Kartoffel-Steinpilzsuppe *
mit Bacon und Topinambur-Chips
8,90

Kiirbiscremesuppe *

mit Kiirbis-Chutney, Kiirbiskerndl und Kiirbiskerne
7,90

Antipasti Variation *
mit mariniertem winterlichem Gemiise, Speckdatteln, Rducherlachs,
Parmaschinken, Kdse, Bruschetta & Kalamata Oliven
13,90

Rindercarpaccio klassisch *
mit eingelegten roten Zwiebeln, frittierten Kapern,
Feldsalat und Ziegenkdse
15,90

Bruschetta «iassisch)

mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Olivendl (3 stk)
8,90

Bruschetta Avocado (vegan)

mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Zitrone (3 stk)
8,50

Bruschetta -Duo

Bruschetta klassisch & Bruschetta Avocado (4stk)
11,90

*zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir selbstgemachtes Brot a la Daniel




Extras & Salate

Dips des Hauses (selbstgemacht im Daniel's)

Tomaten-Chili-Joghurt-Pesto: 3,60

Aioli: 3,60
Rote-Bete Dip: 3,60
Dip des Tages: 3,60

Selbstgemachtes Brot an drei hausgemachten Dips
8,50

Winterlicher Salat

mit Portweinbirnen, paniertem Ziegenkdse, karamellisierten
Walniissen und Macadamia-Zitronenvinaigrette

15,90
Lachsfilet: zzgl. 8,90 (100 g.)
Schweinefiletspitzen:  zzgl. 4,80 (100 g.)
Garnelen: zzgl. 7,60 (100 g.)

*zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir selbstgemachtes Brot a la Daniel




Hauptspeisen

Vegane Pasta

mit gerdstetem Kiirbis, Peperoni, Cashews und Cherrytomaten
16,90

Pasta-Duo

mit Lammriicken, Knoblauch, Madeirawein und Fetakdse
19,50

Risotto
mit krdftigem Krustentierfond, rote Beete,

Cherrytomaten und Garnelen
18,90

Kalbsrisotto
mit Pilzen und Crema di Aceto
18,90

Klassisches Wiener Schnitzel ¢ s vom Kalb

mit Kapern und Kartoffel-Gurken-Feldsalat
25,90

Zarte Ochsenbdckchen
in eigener Sofle mit Rosenkohl und Brombeeren auf

Kartoffel-Selleriepiiree
26,90




Hauptspeisen

Burgermeister
mit Bacon, Rostzwiebeln, Cheddar-SoBe, Jalapefios auf einem Salatbett,
mit Pommes Frites
17,90

Magdeburger Bételburger
im kernigen Burger Brotchen (selbstgemacht),
mit Pommes Frites & Rotkohl und Senf-Dip
16,50

Jackfruit Burger (egan)

mit Blattsalat, Guacamole, roten Zwiebeln, Tomate und Pommes Frites
18,90

Saftig gebratene Rinderleber a la Daniel”s

mit gebratenen Zwiebelringen & Kartoffelstampf
16,90

Gegrillte Medaillons vom Schweinelendchen
mit Rahmspitzkohl, und rote Beete Kartoffel-Piiree & Topinambur-Chips
22,90

Supreme von der Maishdhnchenbrust

(Bruststiick mit Haut und Oberknochen vom Fliigel)
gefiillt mit wiirziger Salsiccia und Krdutern
auf einem cremigen Kiirbisrisotto
23,90

Gebratener Lammriicken
im Panko-Krdutermantel auf Selleriecreme
mit geschwenkter roter Beete und Kartoffelstroh
29,50




Hauptspeisen

Rumpsteak vom 6rill 40 gramm)
mit Mango-Chilibutter, gebackenen Speckbohnen und gebratenen
Drillingen
28,90

Rostbraten vom argentinischen Roastbeef

in einer herzhaften Bratensofe mit Rostzwiebeln und Butterspdtzle
28,90

Entenbrust (2009

auf Steinpilzrisotto mit Sprossen
24,90

Wildgulasch
mit Serviettenknodel und Rotkohl
23,90

Kross gebratenes Zanderfilet

mit Rahmspitzkohl, krossem Bacon und Krduterkartoffeln
23,90

Kross gebratenes Lachsfilet
mit Wurzelgemiise, gebratenen Kartoffeln
und cremiger Zitronen-Dill-Béchamelsauce

26,90




FUr den kleinen Hunger

Risotto
mit krdftigem Krustentierfond, rote Beete,
Cherrytomaten und Garnelen
13,90

Kalbsrisotto
mit Pilzen und Crema di Aceto
13,90

gebratene Rinderleber a la Daniel’s

mit gebratenen Zwiebelringen & Kartoffelstampf
12,90

Wildgulasch
mit Serviettenknodel und winterlichem Gemiise
16,90

kleines kross gebratenes Zanderfilet

mit Rahmspitzkohl, krossem Bacon und Krduterkartoffeln
17,90




Menuemipfehlungen

Bruschetta (Klassisch)
mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Olivendl

Risotto
mit krdftigem Krustentierfond, rote Beete,
Cherrytomaten und Garnelen

Tonkabohnen Créme Briilée
mit lauwarmem Kirschragout

Gebratene Garnelen Spiefle
mit hausgemachtem Chutney und gerdstetem Brot

Pasta-Duo
mit Lammriicken, Knoblauch, Madeirawein und Fetakdse

Pochierte Rotweinbirne
mit Vanilleschaum und Mandel-Crumble

Kartoffel-Steinpilzsuppe
mit Bacon und Topinambur-Chips

Kross gebratenes Lachsfilet
mit Wurzelgemiise, gebratenen Kartoffeln
und cremiger Zitronen-Dill-Béchamelsauce

Dessertvariationen des Daniel's
die SiiBe-Verfiihrung aus dreierlei Desserts




Was Gutes fur die Seele

Tonkabohnen Créme Briilée

mit lauwarmem Kirschragout
8,50

Schokoladen-Taértchen
gefiillt mit heifer Schokolade & Bourbon Vanilleeis
7,90

Apfelstrudel
warm, mit Bourbon- Vanilleeis & Obstbeilage
8,90€

Nussbecher

2 Kugeln Walnusseis, Sahne & KaramellsoBe
720€

HeiB-Kalt
Vanilleeis mit heifen Himbeeren, wahlweise mit heien Kirschen
6,90 €

wahlweise dazu mit Rum
8,90 €

Wechselnde Tagesempfehlungen, Themenabende und unsere wéchentlich
wechselnden Mittagsangebote aus Fleisch, Fisch, vegetarischen und veganen
Gerichten sind abwechslungsreiche Ergdnzungen zur Speisekarte. Fiir zusdtz-

liche vegetarische und vegane Wiinsche sprechen Sie uns gerne an.
Unser Kiichenteam bereitet gerne etwas Individuelles fiir Sie zu.




FUr unsere kleinen Gaste

(bis 12 Jahre)

Pan Tau

Kinderschnitzel mit Pommes Frites (weil/Rot)
12,90

Max und Moritz
Fischstdbchen mit Pommes Frites
9,50

Pinocchio

Nudeln mit Tomatensauce
7,50

Lucky Luke
Chicken Nuggets mit Pommes Frites
8,90

Hotzenplotz

groBe Portion hausgemachte Pommes Frites mit viel Ketchup
6,90




