
 

 

 
 

Menü 1 für 34,90 € 
 

Bruschetta (Klassisch) 
mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Olivenöl  

 
Risotto  

mit kräftigem Krustentierfond, rote Beete,  
Cherrytomaten und Garnelen 

 
Tonkabohnen Crème Brûlée 
mit lauwarmem Kirschragout  

 
 
 

Menü 2 für 39,90 € 
 

Gebratene Garnelen Spieße 
mit hausgemachtem Chutney und geröstetem Brot 

 
Pasta-Duo 

mit Lammrücken, Knoblauch, Madeirawein und Fetakäse   
 

Pochierte Rotweinbirne  
mit Vanilleschaum und Mandel-Crumble  

  
 
 

Menü 3 für 46,90 € 
 

Kartoffel-Steinpilzsuppe  
mit Bacon und Topinambur-Chips 

 
 

Kross gebratenes Lachsfilet  
mit Wurzelgemüse, gebratenen Kartoffeln  
und cremiger Zitronen-Dill-Béchamelsauce 

 
Dessertvariationen des Daniel’s   

die Süße-Verführung aus dreierlei Desserts  
  



 

 

 
 
 

Kartoffel-Steinpilzsuppe * 
mit Bacon und Topinambur-Chips 

8,90 
 

Kürbiscremesuppe * 
mit Kürbis-Chutney, Kürbiskernöl und Kürbiskerne  

7,90  
 

Antipasti Variation *  
mit mariniertem winterlichem Gemüse, Speckdatteln, Räucherlachs, 

Parmaschinken, Käse, Bruschetta & Kalamata Oliven 
13,90  

 

Rindercarpaccio klassisch * 
mit eingelegten roten Zwiebeln, frittierten Kapern, 

Feldsalat und Ziegenkäse  
15,90  

 
 

Bruschetta (Klassisch) 
mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Olivenöl (3 Stk) 

8,90 
 

Bruschetta Avocado (vegan) 
mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch und Zitrone (3 Stk) 

8,50 
 

Bruschetta -Duo 
Bruschetta klassisch & Bruschetta Avocado (4Stk) 

11,90 
 
 
 
 

*zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir selbstgemachtes Brot à la Daniel 
 
 



 

 
 
 

Dips des Hauses (selbstgemacht im Daniel‘s) 
 

Tomaten-Chili-Joghurt-Pesto: 3,60 
Aioli:     3,60 
Rote-Bete Dip:   3,60 
Dip des Tages:      3,60 
 

 
Selbstgemachtes Brot an drei hausgemachten Dips 

8,50 
 

 
 

Winterlicher Salat  
mit Portweinbirnen, paniertem Ziegenkäse, karamellisierten 

Walnüssen und Macadamia-Zitronenvinaigrette 
15,90 

 
 

wahlweise mit: 
 
 

Lachsfilet:    zzgl. 8,90 (100 g.) 
Schweinefiletspitzen:  zzgl. 4,80 (100 g.) 
Garnelen:    zzgl. 7,60 (100 g.) 
 

 
 
 

*zu unseren Vorspeisen und Salaten servieren wir selbstgemachtes Brot à la Daniel 

 
 
 
 



 

 
 
 

 
Vegane Pasta  

mit geröstetem Kürbis, Peperoni, Cashews und Cherrytomaten 
16,90 

 
 

Pasta-Duo 
mit Lammrücken, Knoblauch, Madeirawein und Fetakäse   

19,50 
 
 

Risotto  
mit kräftigem Krustentierfond, rote Beete,  

Cherrytomaten und Garnelen 
18,90 

 
 

Kalbsrisotto  
mit Pilzen und Crema di Aceto  

18,90 
 
 

Klassisches Wiener Schnitzel (2 Stk) vom Kalb 
mit Kapern und Kartoffel-Gurken-Feldsalat 

25,90 
 
 

Zarte Ochsenbäckchen 
in eigener Soße mit Rosenkohl und Brombeeren auf 

Kartoffel-Selleriepüree 
26,90 

 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 

 
 
 

Burgermeister 
mit Bacon, Röstzwiebeln, Cheddar-Soße, Jalapeños auf einem Salatbett,  

mit Pommes Frites   
17,90 

 

Magdeburger Bötelburger 
im kernigen Burger Brötchen (selbstgemacht),  

mit Pommes Frites & Rotkohl und Senf-Dip  
16,50 

 

Jackfruit Burger (vegan) 
mit Blattsalat, Guacamole, roten Zwiebeln, Tomate und Pommes Frites 

18,90 
 

Saftig gebratene Rinderleber à la Daniel´s 
mit gebratenen Zwiebelringen & Kartoffelstampf 

16,90 
 

Gegrillte Medaillons vom Schweinelendchen 
mit Rahmspitzkohl, und rote Beete Kartoffel-Püree & Topinambur-Chips 

22,90 
 

Supreme von der Maishähnchenbrust 
(Bruststück mit Haut und Oberknochen vom Flügel) 

gefüllt mit würziger Salsiccia und Kräutern  
auf einem cremigen Kürbisrisotto 

23,90 
 

Gebratener Lammrücken  
 im Panko-Kräutermantel auf Selleriecreme  

mit geschwenkter roter Beete und Kartoffelstroh 
29,50 

 
 
 
 



 

 
 
 
 

Rumpsteak vom Grill (240 gramm) 
mit Mango-Chilibutter, gebackenen Speckbohnen und gebratenen 

Drillingen 
28,90 

 
 

Rostbraten vom argentinischen Roastbeef  
in einer herzhaften Bratensoße mit Röstzwiebeln und Butterspätzle 

28,90 
 

 
Entenbrust (200g) 

auf Steinpilzrisotto mit Sprossen  
24,90 

 
 

Wildgulasch 
mit Serviettenknödel und Rotkohl 

23,90 
 
 

Kross gebratenes Zanderfilet  
mit Rahmspitzkohl, krossem Bacon und Kräuterkartoffeln 

23,90 
 
 

Kross gebratenes Lachsfilet  
mit Wurzelgemüse, gebratenen Kartoffeln  
und cremiger Zitronen-Dill-Béchamelsauce 

26,90 
 
 
 
 
 



 

 
 

Risotto  
mit kräftigem Krustentierfond, rote Beete,  

Cherrytomaten und Garnelen 
13,90 

 
 
 

Kalbsrisotto  
mit Pilzen und Crema di Aceto  

13,90 
 
 

 gebratene Rinderleber à la Daniel´s 
mit gebratenen Zwiebelringen & Kartoffelstampf 

12,90 
 
 

Wildgulasch 
mit Serviettenknödel und winterlichem Gemüse 

16,90 
 
 

kleines kross gebratenes Zanderfilet  
mit Rahmspitzkohl, krossem Bacon und Kräuterkartoffeln 

17,90 

  



 

 
Menü 1 für 34,90 € 

 
Bruschetta (Klassisch) 

mit Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Olivenöl  
 

Risotto  
mit kräftigem Krustentierfond, rote Beete,  

Cherrytomaten und Garnelen 
 

Tonkabohnen Crème Brûlée 
mit lauwarmem Kirschragout  

 
 
 

Menü 2 für 39,90 € 
 

Gebratene Garnelen Spieße 
mit hausgemachtem Chutney und geröstetem Brot 

 
Pasta-Duo 

mit Lammrücken, Knoblauch, Madeirawein und Fetakäse   
 

Pochierte Rotweinbirne  
mit Vanilleschaum und Mandel-Crumble  

  
 
 

Menü 3 für 46,90 € 
 

Kartoffel-Steinpilzsuppe  
mit Bacon und Topinambur-Chips 

 
 

Kross gebratenes Lachsfilet  
mit Wurzelgemüse, gebratenen Kartoffeln  
und cremiger Zitronen-Dill-Béchamelsauce 

 
Dessertvariationen des Daniel’s   

die Süße-Verführung aus dreierlei Desserts 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 

Tonkabohnen Crème Brûlée 
mit lauwarmem Kirschragout  

8,50 
 
 

Schokoladen-Törtchen 
gefüllt mit heißer Schokolade & Bourbon Vanilleeis 

7,90 
 
 

Apfelstrudel  
warm, mit Bourbon- Vanilleeis & Obstbeilage 

8,90 € 
 

Nussbecher 
2 Kugeln Walnusseis, Sahne & Karamellsoße 

7,20 € 
 
 

Heiß-Kalt   
Vanilleeis mit heißen Himbeeren, wahlweise mit heißen Kirschen 

6,90 € 
 

wahlweise dazu mit Rum  
8,90 € 

 
 

Wechselnde Tagesempfehlungen, Themenabende und unsere wöchentlich 
wechselnden Mittagsangebote aus Fleisch, Fisch, vegetarischen und veganen  
Gerichten sind abwechslungsreiche Ergänzungen zur Speisekarte. Für zusätz-

liche vegetarische und vegane Wünsche sprechen Sie uns gerne an.  
Unser Küchenteam bereitet gerne etwas Individuelles für Sie zu. 

 
 



 

 
 
 

 
 

Pan  Tau 
Kinderschnitzel mit Pommes Frites (weiß/Rot) 

12,90 
 

Max und Moritz 
Fischstäbchen mit Pommes Frites 

9,50 
 

Pinocchio 
Nudeln mit Tomatensauce 

7,50 
 

Lucky Luke 
Chicken Nuggets mit Pommes Frites 

8,90 
 

Hotzenplotz 
 große Portion hausgemachte Pommes Frites mit viel Ketchup 

6,90 
 
 
 
 
 


